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,DAS LEBEN IST
WIE EIN GLAS
WEIN. ES KANN
SUSS SEIN,
ABER AUCH
SAUER. MANCH-
MAL PRICKELT
ES, MANCH-
MAL BRENNT
ES - DOCH IM
GROSSEN UND
GANZEN SIND
ES DIE KLEINEN
NUANCEN, DIE
ES SO BESON-
DERS MACHEN.“
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EDITORIAL

Unser Weg zum zelebrierten Genuss!

Auch 109 Jahre nach Firmengrundung Uberwiegt der Optimismus in
unseren zahlreichen Delikatessengeschdften.

Das Motto ,,Genuss ist unsere Leidenschaft rickt nach den
schwierigen Coronajahren wieder in den Mittelpunkt unseres Daseins.
Der Schritt in eine weitere Expansion wurde wohl uberlegt und auch
umgesetzt.

Der neue Standort in Velden am Woérthersee, die neuen Hofladen in

Soélden und im Tannheimer Tal machen uns grof3e Freude.

Mobgen Sie die Zeit in unseren Bistros und Laden individuell erleben,
Momente des Innehaltens,

Momente zum Festhalten und zum Loslassen,

Momente der Lebensfreude,

Momente des Genusses!

Wir teilen unsere Zeit gerne mit Ihnen und freuen uns darauf

Ihr Rudolf Plangger & Reinhard Tumler
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PLANGGER INSIDE

Delikatessen,
Leidenschaft&Erfolg

Die treibenden Krdafte hinter

Plangger Delikat[essen]

Im Jahr 1979 Ubernahm Rudolf
Plangger nach erfolgreich absol-
vierter Meisterprufung den Fami-
lienbetrieb und leitet seither mit
Hingabe das Unternehmen. Mit
der kontinuierlichen Expansion
holte er 2002 Reinhard Tumler mit
ins Boot, der gemeinsam mit ihm
als dynamisches Duo die Geschi-
cke von Plangger Delikat[essen]
lenkt.

Die herausragende Erfolgs-
geschichte von Rudolf Plangger
und Reinhard Tumler fUhrte zur
Etablierung von Plangger Deli-
kat[essen] in den renommier-
testen Urlaubsdestinationen von
Tirol, GraubUnden, Karnten und
Bayern. Dort kdbnnen Sie die exqui-
siten kulinarischen Produkte und
Koéstlichkeiten von Plangger Deli-
kat[essen] in vollen Zugen genie-
Ben.

Jedes Geschaft ist nach dem
bewahrten Konzept ,Delikatessen

11

- Vinothek - Bistro® im alpinen Stil
mit viel Altholz eingerichtet.

Diese Atmosphare schafft eine
einladende Kulisse, um die kost-
lichen Produkte zu entdecken und
sich inspirieren zu lassen. Das um-
fangreiche Sortiment ist an ver-
schiedenen Standorten erhaltlich
und kann auch bequem Uber den
Webshop bestellt werden.

Rudolf Plangger und Rein-
hard Tumler sind die leidenschaft-
lichen Képfe hinter Plangger
Delikat[essen]. Ihre Vision und
ihr Engagement haben das Unter-
nehmen zu dem gemacht, was es
heute ist - eine wahre Genuss-Oa-
se fur Feinschmecker.

Erleben Sie die Genusswelt
von Plangger Delikat[essen] und
lassen Sie sich von der Leiden-
schaft und Expertise von Rudolf
Plangger, Reinhard Tumler & ih-
rem Team begeistern!
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EIN BEWUSSTER
LEBENSSTIL

Nicht nur Delikatessen aus Leidenschagft
sondern auch ein bewusster Lebensstil!

Gerade dieser ist wichtiger denn
je, und viele Menschen legen Wert
darauf, qualitativ hochwertige,
gesunde Lebensmittel auszuwah-
len. Plangger Delikatessen ist ein
Unternehmen, das ganz auf diese
Bedurfnisse seiner Kunden einge-
stellt ist. Die Firmenchefs Rudolf
Plangger und Reinhard Tumler
haben es sich zur Aufgabe ge-
macht, hdéchsten Genuss anzu-
bieten - und das mit Leidenschaft




Delikatessen aus aller Welt

Das Sortiment von Plangger De-
likatessen ist riesig und umfasst
eine Vielzahl von Lebensmitteln
aus aller Welt. Neben Kase, Wurst-
waren, Fisch, Fleisch und Wein
bietet das Unternehmen auch
verschiedene Feinkostartikel an,
wie beispielsweise Schokolade
und Ole. Dabei achten die Firmen-
chefs jedoch nicht nur auf den
GCeschmack, sondern auch auf die
Herkunft und Qualitat der Produk-
te. So werden beispielsweise viele
Waren direkt vom Erzeuger bezo-
gen, um eine bestmogliche Quali-
tat zu garantieren.

Ein hervorragender Service

Neben dem Sortiment legen die
Firmenchefs auch groBen Wert auf
den Service. Kunden kénnen sich
auf eine umfassende Beratung
und UnterstUtzung bei der Wahl
der richtigen Delikatessen oder
Weine verlassen.

13

Eine Passion, die begeistert

Die Leidenschaft, mit der Rudolf
Plangger und Reinhard Tumler ihr
Unternehmen fuhren, ist anste-
ckend. Bei Plangger Delikatessen
handelt es sich um eine Passion,
die sich in jedem einzelnen Pro-
dukt und jedem Serviceangebot
widerspiegelt. Wer die Standorte
besucht oder Produkte genief3t,
spurt sofort, dass hier nicht ein-
fach nur Delikatessen verkauft
werden, sondern dass hier echte
Leidenschaft am Werk ist.

Die Produkte sind von hochster
Qualitat, das Sortiment riesig und
der Service herausragend. Wer auf
der Suche nach exklusiven Deli-
katessen und einer ausgezeichne-
ten Beratung ist, wird hier fundig
werden. Mit Plangger Delikatessen
findet man nicht nur Geschmacks-
erlebnisse, sondern auch das ge-
wisse Etwas, das den Unterschied
ausmacht.



Delikatessen
sind wie kleine
Geschmacks-
explosionen,
die unsere
Sinne ver-
zucken.
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Ein°'Genuss
fur Feinschmecker

Seit Menschengedenken wird Wildfleisch geschatzt und
vielfaltig verarbeitet. Es gilt als einer der wichtigsten Ei-
weiBBlieferanten fur die menschliche Ernahrung. und bietet
zudem zahlreiche Vitamine, Mineralstoffe und Spurenele-
mente. Bei uns kdhnen Sie aus verschiedenen Wildarten
wie Reh, Hirsch, Wildschwein, Steinbock und Gams wahlen
und in unterschiedlichen Varianten genie3en. Entdecken
Sie die hochwertigen Delikatessen, die wir aus diesen ed-
len Fleischsorten herstellen.
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Eine besondere Delikatesse

Die Rehsalami zeichnet sich durch ihren
hohen Rehfleischanteil aus und wird
gerauchert sowie luftgetrocknet. Ihr
zarter Geschmack und die feine Textur
machen sie zu einer wahren Gaumen-
freude. Der Rehrohschinken hingegen
begeistert mit seinem exquisiten Aroma
und der extrem mageren Konsistenz.
Die geraucherten und luftgetrockneten
Reh Wurzen sind eine kostliche Kombi-
nation aus feinem Aroma und knacki-
gem Biss. Diese erlesenen Delikatessen
lassen sich sowohl mit eleganten Rot-
weinen als auch mit halbtrockenen
WeiBweinen perfekt kombinieren.

Unsere Wildschwein-Salami wird mit Hinga-
be und Liebe zum Produkt hergestellt und
mit abgestimmten Gewdlrzen verfeinert. Die
wurzigen Wildschwein Wurzen nach Tiroler
Tradition und unserer Wildschweinschinken,
eine besondere Delikatesse, werden mit
viel Sorgfalt fur den unverkennbaren GCe-
schmack zubereitet. Der geraucherte Wild-
schweinschinken entwickelt einen milden
und aromatischen Wildgeschmack. Beglei-
ten Sie diese wurzigen und geraucherten
Wildprodukte mit einem Sauvignon Blanc,
um die Aromen perfekt zu erganzen.

18




HIRSCH

Die Konigsklasse des Wildfleischs
Die Hirschsalami besitzt ein wur-
ziges, leichtes Raucharoma und
eine kernige Konsistenz, die sie

zu einem charakteristischen Ge-
nuss machen. Unsere Wurzen vom
Hirsch sind ebenfalls gerauchert
und luftgetrocknet, mit einem be-
sonderen Aroma, das begeistert.
Als Raritat gilt der Hirschrohschin-
ken, der aus bestem Hirschfleisch
hergestellt wird. Er wird trocken
gesalzen und kalt gerauchert, um

sein exquisites Aroma zu entfalten.

Fur die perfekte Weinbegleitung

19

www.plangger.net/webshop

empfehlen sich elegante Sudtiro-
ler Lagreins oder komplexe Rot-
weine, um die feinen Nuancen der
Hirsch-Delikatessen zu unterstrei-
chen.

Entdecken Sie unsere feinen Wild-
produkte vor Ort oder bequem on-
line. Die Vielfalt der Geschmacks-
richtungen und die hohe Qualitat
des Wildfleischs werden Sie be-
geistern. Lassen Sie sich von uns in
die Welt der Wildkuche entfUhren
und genieBBen Sie dieses einzig-
artige kulinarische Erlebnis
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2024 feiert Plangger Delikatetssen Ischgl sein

20 Jahriges Jubilaum, unter der Leitung von Reinhard
Tumler, und wurde mehrfach vom Genussguide als
,Bester Genussladen Tirols” ausgezeichnet. Plangger
Delikat[essen] bietet eine beeindruckende Auswahl
an regionalen Spezialitaten, die das Herz jedes Fein-
schmeckers hoher schlagen lassen.

Entdecken Sie den bekanntlich
kostlichen Galturer Aschenputtel-
kase aus dem Paznauntal oder
gonnen Sie sich feine Konfiserie
und Tiroler Wildspezialitaten.
Wenn Sie etwas aulBergewdhn-
liches suchen, bietet Plangger
Delikat[essen] auch eine groBBe
Auswahl an Truffelspezialitaten
aus ltalien an.

Die Genusswelt und Genusswerk-
statt von Plangger Delikat[essen]
in Ischgl sind ein Muss fur jeden
Feinschmecker. Hier werden Sie
herzlich mit den feinen Produk-
ten verwohnt, wahrend das Fach-
personal Ihnen dabei hilft, Ihre
kulinarischen Vorstellungen um-

zusetzen. Entdecken Sie verschie-
dene Produkte und geniel3en Sie
eine Verkostung der erlesenen
Kase-, Schinken- und Wurstwaren
sowie der Truffelspezialitaten.

Begeben Sie sich auf eine kuli-
narische Entdeckungsreise durch
die Genusswelt von Plangger
Delikat[essen] in Ischgl und er-
leben Sie die verschiedenen Ge-
schmackserlebnisse, die Tirol zu
bieten hat. Das Geschaft ist fur
jeden, der einen individuellen
Geschmack sucht, die perfekte
Anlaufstelle, um kulinarische Le-
ckereien zu kaufen und diese mit
nach Hause oder in die Unter-
kunft zu nehmen.



Herzlich Willkommen bei Wineand more’, unsereratem-

beraubenden Weinlounge in Ischgl. Bei uns finden Sie
die besten Weine aus Osterreich und der ganzen Welt
- mit einer erlesenen Auswahl aus rund 1000 Weinen.

Wir bieten unseren Gasten eine
groBe Bandbreite an Weinen,
um alle Geschmacker abzude-
cken.

Wir haben uns auf Champagner
spezialisiert und bieten eine
erstaunliche Auswahl an ver-
schiedenen Sorten an, darunter
die Klassiker Ruinart Brut, Moet
Rose, Dom Perignon und Arm-
and de Brignac - um nur einige
ZU nennen.

In unserem gemutlichen Am-
biente mit modernem Touch
servieren wir lhnen kulinarische
Delikatessen, welche perfekt auf
unsere Weine abgestimmt sind.
Unsere eigens kreierten Alpen-
tapas, traditionelle Brettljause,

Kaseselektion, Beef Tartare oder
verschiedene Tagesangebote
machen das Erlebnis in unserer
Weinlounge zu einem wahren
Genusserlebnis.

Unser professionelles Team
kennt sich bestens in der Welt
der Weine aus und steht lhnen
jederzeit zur Seite, um das per-
fekte Weinpaket zu finden.

Besuchen Sie uns und lassen
Sie sich von den verschiedenen
Geschmacksrichtungen und
Aromen verfUhren. Wir freuen
uns darauf, Sie in unserer Wein-
lounge in Ischgl begrufen zu
durfen und Ihnen das ultimati-
ve Wein- und Kulinarik-Erlebnis
ZU bieten.
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Besondere Weine sind keine reinen
Geschmackserlebnisse, sondern sie
rihren uns auf einer tieferen E
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WEIN AUS
ALLER WEL

Die faszinierende Welt des Weins:
Entdecken Sie die Vielfalt aus den
renommiertesten Weinlandern

Wein ist nicht nur ein
Getrank, sondern eine
Kunstform, die uns mit
jedem Schluck in ferne
Lander und unvergess-
liche Aromen entfuhrt.
Wenn es um exzellenten
Wein geht, gibt es einige
Lander, die fur ihre her-
ausragende Qualitat und
ihren einzigartigen Cha-
rakter bekannt sind. Hier
stellen wir lThnen funf
renommierte Weinlander
vor: Frankreich, Spanien,
Osterreich, Italien und
Australien.

Frankreich - Das Mekka
des Weins

Frankreich ist zweifellos
das Mekka des Weins.
Hier finden Sie eini-

ge der berUhmtesten
Weinregionen der Welt,
darunter Bordeaux, Bur-
gund und die Champa-
gne. Bordeaux steht fur
komplexe und elegante
Rotweine, wahrend Bur-
gund fur seine subtilen
und raffinierten Weif3-
weine bekannt ist. Die
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Champagne punktet mit erstklassi-
gem Schaumwein. In Frankreich wird
Wein als Kunst betrachtet und jeder
Schluck ist eine Hommage an die
jahrhundertealte Tradition.

Spanien - Die Essenz der Leiden-
schaft

Spaniens Weintradition reicht eben-
falls weit zurtck und spiegelt die
leidenschaftliche Mentalitat des Lan-
des wider. Die Regionen Rioja, Ribera
del Duero und Priorat haben Spanien
international bekannt gemacht. Rioja
bezaubert mit eleganten Rotweinen,
wahrend Ribera del Duero kraftvolle
und ausdrucksstarke Rotweine hervor-
bringt. In Priorat werden einige der
besten und intensivsten Weine Spa-
niens produziert. Spanischer Wein ist
gepragt von Warme, Charakter und
Seele.

Osterreich - Prdzision und Eleganz
Osterreich mag vielleicht klein sein,
aber seine Weine haben eine gro-

Be Wirkung. Die Steiermark und das
Kamptal sind fUhrend in der Produk-
tion von WeiBweinen, insbesondere
Gruner Veltliner und Riesling. Diese
Weine zeichnen sich durch ihre pra-
zise Mineralitat, Frische und Eleganz
aus. Osterreichische Winzer legen
groBen Wert auf Handwerk und Nach-
haltigkeit, was zu authentischen und
qualitativ hochwertigen Weinen fuhrt.

Italien - Das Paradies fur
Weinliebhaber

Italien ist ein wahrhaftiges Paradies
fur Weinliebhaber. Von der Toskana
Uber Piemont bis nach Sizilien bieten
die verschiedenen Regionen des Lan-
des eine beeindruckende Vielfalt an
Rebsorten und Weinarten. Die Toska-
na ist beruhmt fur ihre Sangiovese-ba-
sierten Rotweine, wie den Chianti und

GENUSS
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den Brunello di Montalcino. Das Pie-
mont ist die Heimat des Barolo und
Barbaresco, zwei der edelsten Rot-
weine ltaliens. In Sizilien kdonnen Sie
exotische Weine wie den Nero d‘Avola
oder den Marsala entdecken. Italieni-
sche Weine sind gepragt von Leiden-
schaft, Tradition und familiarer Hand-
werkskunst.

Australien - Neue Welt, Neue Weine
Wahrend Frankreich, Spanien, Oster-
reich und Italien far ihre langjahrige
Weintradition bekannt sind, hat Aus-
tralien in den letzten Jahrzehnten
seinen Platz in der Weinwelt erobert.
Mit seinem sonnenverwohnten Klima
und den innovativen Ansatzen bringt
Australien einzigartige und eindrucks-
volle Weine hervor. Shiraz und Caber-
net Sauvignon sind die Stars, die fur
ihre kraftvollen und fruchtbetonten
Rotweine stehen. Die Klstenregionen
wie Margaret River und Barossa Valley
sind besonders bekannt fur ihre erst-
klassigen Weine.

Egal, ob Sie sich fur die Eleganz fran-
zosischer Weine, die Leidenschaft
spanischer Weine, die Prazision &ster-
reichischer Weine, die Vielfalt italieni-
scher Weine oder die Innovation aust-
ralischer Weine begeistern - lassen Sie
sich von den verschiedenen Weinlan-
dern verzaubern und erleben Sie un-
vergesslichen Genuss.

Besuchen Sie einen der Plangger
Standorte und entdecke die faszinie-
rende Welt der Weine aus aller Welt.
Jeder Schluck ist eine Entdeckungs-
reise zu neuen Geschmackserlebnis-
sen und ein Fenster in die Kultur und
Tradition des jeweiligen Landes. Ent-
decken Sie die Welt des Weins und
lassen Sie sich von ihrer Vielfalt und
Schénheit begeistern. Prost!



DIE VERBORGE

Entdecken Sie die Raritdtenweine bei
Plangger Delikat[essen] und tauchen Sie
ein in eine Welt voller exklusiver Genusse

Willkommen zu unserer ex-
klusiven Auswahl an Rari-
tatenweinen bei Plangger
Delikat[essen]. Hier pra-
sentieren wir lhnen eine
handverlesene Kollektion
erlesener Weine aus Frank-
reich, Spanien, Australien
und ltalien, die das Herz
von Weinliebhabern hdher
schlagen lassen.

In Frankreich bieten wir
Ihnen einige herausragen-
de Weine an. Der Chateau
Figeac 2016 beeindruckt
mit seinem raffinierten
Charakter und einer Fla-
schengrof3e von 0,75 Litern.
Ebenso ist der Chateau
Angélus 2009 ein Highlight
in unserem Sortiment mit
seiner imposanten GréfR3e
von 1,5 Litern. Ein weiteres
Juwel ist der Chateau Mou-
ton Rothschild 2005, der
mit seinem einzigartigen
Geschmacksprofil begeis-
tert. Und natlrlich darf der
Chateau Petrus 2009 nicht
fehlen, ein faszinierender
Wein fur anspruchsvolle
GenieBer.

Aus Spanien prasentieren
wir Ihnen den beeindru-

ckenden Pingus 2016/2018,

der mit seiner Eleganz
und Komplexitat begeis-
tert. Ebenfalls aus Spanien
empfehlen wir Ihnen den
Vega Sicilia Unico 2005, ein
edler Tropfen von hoéchster
Qualitat. Und aus dem fer-
nen Australien haben wir
den Penfolds Grange 1999,
der mit seiner Finesse und
Tiefe Uberzeugt.

Chdateau Angélus ist ein renommier-
tes Weingut in Saint-Emilion und der
Jahrgang 2009 gehort zu den heraus-
ragenden Weinen Frankreichs. Dieser
Bordeaux-Wein besticht durch seine ot
tiefe, rubinrote Farbe und bietet elegante .’l,:rgfc.
Aromen von schwarzen FrUchten, Ge- ) .ﬁ;'
wurzen und einer zarten Rauchnote. Mit 1S |
seiner komplexen Struktur, dem seidigen itas
Tannin und seinem langen Potenzial

zum Reifen ist Chateau Angélus 2009 ein
absoluter Hohepunkt der franzosischen

Weinwelt.

Der Chateau Mouton Rothschild 2005 ist ein
exzellenter franzdsischer Wein aus der Bor-
deaux-Region. Ein hochwertiger Tropfen fur
besondere Anlasse.Hergestellt von Chateau
Mouton Rothschild, einem renommierten
Weingut, wurde er aus einer Mischung ver-
schiedener Traubensorten wie Cabernet Sau-
vignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot
und Malbec gewonnen. Der Wein reifte fur 19
bis 20 Monate in franzdsischer Eiche, was ihm
seinen charakteristischen Geschmack verleiht.
Der Chateau Mouton Rothschild 2005 zeichnet
sich durch sein kraftiges und tanninreiches
Geschmacksprofil aus und bietet ein vollmun-
diges Erlebnis.

Der Pingus ist ein renommierter spani-
scher Wein, der aus dem Ribera del Du-
ero-Gebiet stammt. Die Jahrgange 2016
und 2018 zeichnen sich durch ihre inten-
siven Aromen von dunklen Beeren, ge-
paart mit wuarzigen Noten, aus. Der Pingus
begeistert mit seiner Fulle, Komplexitat
und langen Lagerfahigkeit und verkorpert
eindrucksvoll die Leidenschaft und hervor-
ragende Weinherstellung in Spanien.
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NEN SCHATZ

Masseto ist ein einzigartiger Wein aus der Toskana,
der fUr seine auBBergewohnliche Qualitat und Raffines-
se bekannt ist. Der Jahrgang 2012 prasentiert sich mit
einer tiefen, purpurroten Farbe und offenbart Aromen
von dunklen Kirschen, Pflaumen und Schokolade.
Masseto zeichnet sich durch seine samtige Textur,

das fein ausbalancierte Tannin und den langen Ab-
gang aus und gehort zweifellos zu den Spitzenweinen

Italiens.
Sassicaia ist ein Klassiker unter den italienischen @
Weinen und der Jahrgang 2016 steht seinem Ruf
in nichts nach. Der Wein aus der Region Bolgheri i

offenbart eine tiefe rubinrote Farbe und bietet
Aromen von schwarzen Beeren, Krautern und Ta-
bak. Mit seiner bemerkenswerten Konzentration,
den feinen Tanninen und dem eleganten Cha-
rakter ist der Sassicaia 2016 ein ausdrucksstarker

Wein von héchster Qualitat.

Die italienische Auswahl ist
atmeberaubend und viel-
faltig. Der Masseto 2012 ist
ein meisterhaft hergestell-
ter Wein, der mit seiner
einzigartigen Persdnlich-
keit fasziniert. Der Tigna-
nello 2016 in der groBzUugi-
gen 3-Liter-Flasche ist ein
Hingucker bei besonderen
Anlassen. Ebenfalls emp-
fehlenswert ist der Solaia
2015, der mit seiner In-
tensitat und Kraft beein-
druckt. Der Sassicaia 2016
und der Ornellaia 2009/10
sind weitere Meilensteine
der italienischen Wein-
herstellung, die Sie nicht
verpassen sollten. Fur ex-
travagante Momente bietet

sich der Sassicaia 2012 in
der imposanten 6-Liter-Fla-
sche an.

Entdecken Sie diese kost-
baren Raritatenweine und
lassen Sie sich von ihrer
Vielfalt und Einzigartigkeit
verfUhren. Bei Plangger
Delikatessen finden Sie
die creme de la créme der
internationalen Weinkultur.
Bitte beachten Sie, dass
die Verfugbarkeit von Rari-
tatenweinen begrenzt sein
kann und Preise schwan-
ken konnen. Kontaktieren
Sie uns gerne fur weitere
Informationen und lhren
ganz persénlichen Wein-
genuss.

TEMUTA
ARGENTIER/

MOLGHER]

Unsere ausgewdhliten Raritdten Weine sind in verschiedenen
GréBen & Mengen auf Anfrage erhdltlich. Bitte kontaktieren
Sie uns direkt fiir Preise & weitere Informationen.

Per Mail: pfunds@plangger.net




+EIN GUTES ESSEN UND
EIN GLAS WEIN KON-
NEN WUNDER BEWIR-
KEN. ZUMINDEST FUR
EIN PAAR STUNDEN VER-
GISST MAN, DASS DIE
WELT UM EINEN HERUM
EXISTIERT.
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Vom Kasesortiment und Speckva-
riationen, Uber Wildsalamisorten,
Senfsaucen und Gewlrze bis hinzu
einer unglaublichen Auswahl an
Alpenhonigen und herausragenden
Marmeladenkompositionen sowie
Truffelprodukten, die einen zum
Traumen bringen.

Wer unsere delikaten Produkte ger-
ne vor Ort verkosten mochte, der
hat die Wahl zwischen verschiede-
nen aktuellen Delikatessangeboten
und regionalen Kostlichkeiten wie
Mutschli-Kase, Salsiz vom Wild,
Schmugglerwurzen, Bundner-

fleisch, der typischen Samnauner
Nusstorte und dem Samnauner
Bergkase.

Unsere Feinkost-Bereiche werden
durch eine erlesene Weinauswahl
sowie Champagner abgerundet
und fur den Hunger zwischendurch
gibt's unser herrliches ,Panini-Sam-
naun’ mit feinem Tomatenpesto,
Bundnerfleisch, Rucola und Parmi-
giano. Besuche uns und genief3e
die regionale Spezialitatenvielfalt,
die durch die zollfreie Region noch
mehr Charme bekommt!







DELIKATESSEN -

FEINKOST -

VINOTHEK

- GENUSSLOUNGE -

Ananas-Cury !

Die besondere Note in verschiedenen
Geschmacksrichtungen.

Wir bieten eine Reihe von kost-
lichen Senfsaucen mit fruchtigen
Aromen an, die perfekt zu einer
Vielzahl von Speisen passen. Die
Senfsaucen sind in der Lage, je-
dem Gericht eine besondere Note
zu verleihen, sei es Kase, luftge-
trockneter Schinken, Wildsalami,

Schinkenspeck oder Kaminwurzen.

In verschiedenen Geschmacksrich-
tungen erhaltlich, darunter Feige,
Marille, Birne, Ingwer, Quitte, Ana-
nas-Curry, Orange und Rote Feige.
Jede Sorte ist perfekt auf die Be-
durfnisse und Vorlieben von Fein-
kostliebhabern abgestimmt.

Mit ihrer fruchtigen und leicht
scharfen Noten sind die Plangger
Senfsaucen die perfekte Ergan-
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Zung zu einer breiten Palette von
Kasesorten. Die Kombination aus
Frucht und Scharfe verleiht jedem
Gericht ein besonderes Aroma und
verbessert so das Geschmacks-
erlebnis.

Die Saucen werden mit grofl3ter
Sorgfalt und Hingabe hergestellt
und sind aus frischen und hoch-
wertigen Zutaten. Sie sind gluten-
frei und frei von kunstlichen Aro-
men und Konservierungsmitteln.

Entdecken Sie die Welt der Plang-
ger Delikat[essen] Senfsaucen und
erleben Sie den Geschmack von
Frucht und Scharfe. Geniel3en Sie
unsere kostlichen Feinkost-Pro-
dukte und lassen Sie sich von uns
auf eine Reise des Geschmacks
entfuhren.

GESCHENKE



SERFAUS

Auf einer Hohe von 1.429 Metern,
umgeben von einer majestati-
schen Bergwelt, erwartet die Gaste
ein unvergessliches Erlebnis - ein
Glaschen Wein und eine feine Jau-
se in der Genussstube. Mit Liebe
und Hingabe begrufBt und ver-
wohnt Simone & Team jeden Gast
und sorgt dafur, dass jeder Be-
such zu einem aufBergewdhnlichen
Erlebnis wird. Der Genussshop

36

bietet kdstliche Delikatessen an,
wahrend das kleine, aber wunder-
schéne Wohnzimmer, wie Simone
es liebevoll nennt, jeden Gast zum
Verweilen einladt. Ein besonderer
Fokus wird auf den persdnlichen
Kontakt zum Gast gelegt, bei dem
das gesamte Team besonderen
Wert auf Gemutlichkeit und Herz-
lichkeit legt, die jedem Gast in Er-
innerung bleiben werden.



Untere DorfstraBe 79 | 6532 Serfaus | T: +43 (0) 5476 20018 I serfaus@plangger.net

»...in Gldschen Wein und eine feine
Jause in der Genussstube“.




Die ,
Faszination
des Kases

Eine Reise durch die Welt
der Aromen und Texturen

Kase ist nicht nur ein kdstliches
und vielseitiges Lebensmittel,
sondern auch ein faszinierendes
Produkt mit einer reichen Ge-
schichte und einer gro3en Viel-
falt an Geschmacksrichtungen
und Texturen. Herstellungs- und
Reifungsmethoden sowie die
Milchquelle spielen eine wichti-
ge Rolle bei der Entstehung des
charakteristischen Geschmacks
und der einzigartigen Eigen-
schaften des Kases. Bei Plang-
ger Delikat[essen] kdnnen Fein-
schmecker eine breite Auswahl
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an Kasesorten aus aller Welt ent-
decken und sich von den Aro-
men und Texturen verzaubern
lassen.

Die Herstellung von Kase

Die Grundlage fur die Her-

stellung von Kase ist die Milch
verschiedener Tiere wie Kuhe,
Schafe, Ziegen oder Buffel.

Jede Tierart verleiht dem Kase
einen spezifischen Geschmack
und Charakter. Die Milch wird
pasteurisiert, um Bakterien zu



eliminieren, und dann mit Lab
versetzt, einem Enzym, das die
Milch gerinnen lasst. Dadurch
trennt sich die FlUssigkeit (Mol-
ke) von der festen Masse (Kase-
bruch).

Der Kasebruch wird in Formen
gepresst und gesalzen, um uber-
schussige Feuchtigkeit zu entfer-
nen. Danach beginnt die Reifung
des Kases.

Die Reifung von Kase

Die Reifung ist ein entscheiden-
der Schritt bei der Entwicklung
des Geschmacks, der Textur und
der Charakteristik des Kases.
Wahrend der Reifung finden
enzymatische Prozesse statt, die
den Kase geschmacklich veran-
dern. Je nach Kasesorte und Rei-
fungszeit kann der Geschmack
von mild und cremig bis hin zu
kraftig und wurzig variieren. Die
Lagerung des Kases bei kont-
rollierter Temperatur und Luft-
feuchtigkeit spielt eine wichtige
Rolle bei seinem optimalen Rei-
fungsprozess.

Die Vielfalt der Kasesorten bei
Plangger Delikat[essen]

Wir bietet eine breite Auswahl
an Kasesorten aus verschiedenen
Regionen und mit unterschied-
lichen Geschmacksprofilen. Ein
Héhepunkt unseres Sortiments
ist der Tiroler Kase vom Grau-
vieh, der fUr seinen intensiven
und leicht pikanten Geschmack

GENUSS
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bekannt ist. Ziegenkase ist eine
weitere Spezialitat, die durch
ihren charakteristischen Ge-
schmack und ihre cremige Tex-
tur besticht. Zusatzlich finden
Kunden bei uns eine Auswahl an
Heumilch Kase, der durch den
naturlichen Futterkreislauf der
Kuhe einen einzigartigen Ge-
schmack und eine milde, leicht
nussige Note erhalt.

Die Welt des Kases ist
wahrlich faszinierend und bie-
tet eine grenzenlose Vielfalt an
Aromen und Texturen. Mit ihrem
umfangreichen Sortiment an
Kasesorten aus aller Welt er-
moglicht Plangger Delikat[es-
sen] Feinschmeckern eine Reise
durch diese faszinierende Welt
des Kases. Egal, ob Sie den kraf-
tigen Geschmack eines Berg-
kases bevorzugen oder die feine
Cremigkeit eines Ziegenkases
genieBen mdchten, Plangger De-
likat[essen] bietet eine exzellen-
te Auswahl, um Ihren Gaumen
zu verwdohnen. Tauchen Sie ein
in die Welt des Kases und entde-
cken Sie die unverwechselbaren
Aromen und Texturen, die diese
wunderbare Delikatesse zu bie-
ten hat.




ST.ANTON

AM ARLBERG

St. Anton am Arlberg ist ein idyllisches Bergdorf in
der Region Tirol und gilt als Tor zum Skigebiet Arlberg
sowie als die ,Wiege des alpinen Skilaufs®, wo der mo-
derne Skisport erfunden wurde.

Seit 2012 bieten wir in St. Anton
eine reiche Palette an regionalen
und internationalen Produkten
an, um den Gasten die Mdglich-
keit zu geben, ihre Sinne mit
kostlichen Delikatessen aller Art
zu verwohnen. Ob hochwertige
Wurstwaren, feinste Kasesorten,
exquisite Marmeladen oder er-
lesene Weine - das Sortiment ist
umfangreich und sorgfaltig aus-
gewahlt, um hdéchsten Genuss
und Qualitat zu garantieren.
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DorfstraBe 32 | 6580 StAnton a. Arblerg | T: +43 (0) 5446 93044 I stanton@plangger.net
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: Im gemutlichen Ambiente kann
Eﬂi!ﬂﬂtﬁsen] N man die Produkte probieren, ent-
=Y weder als kleine Kostprobe oder
als ausgiebiges Verweilen, be-
gleitet von einem exquisiten Glas
Wein. Das freundliche und zuvor-
kommende Team steht jederzeit
gerne mit individueller Beratung
zur Seite und gibt Tipps zur Aus-
wahl der perfekten Produkte.
Ein Besuch in St. Anton bei
Plangger Delikat[essen] am Arl-
berg ist eine perfekte Gelegen-
heit, sich eine genussvolle Aus-
zeit bei uns zu genehmigen.
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EIN HAUCH
VON LUXUS

Entdecken Sie unseren exkl_ 5

CHAMPAGNER SENF fur wa Felnschmecker

Wir, bei Plangger Delikat[essen]
haben einen exklusiven Champa-
gner Senf fur Feinschmecker kre-
iert, der mit seiner leicht schar-
fen Note einen Hauch von Luxus
bringt. Die feinwurzige Kombina-
tion aus mildem Senf, GewdUlrzen
und besonderen Zutaten ergibt
einen typischen Geschmack, der
unvergleichlich ist.

Der Senf wird ausschlieBBlich
aus den besten Zutaten herge-
stellt und ist das Ergebnis sorgfal-
tiger Handarbeit. Nur die feinsten
Gewdulrze und Rohstoffe werden
verwendet, um eine unvergleich-
liche Qualitat und Geschmacks-
erlebnis zu sichern.

Dieser exquisite Senf eignet
sich hervorragend zum Einreiben
von Braten, zum Marinieren von
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Fleisch und Fisch sowie zur Zube-
reitung von kostlichen Vinaigret-
tes und Senfsaucen. Auch bei der
Zubereitung von Eierspeisen ver-
feinert der Champagner Senf den
Geschmack lhrer Gerichte.

Die leicht scharfe Note und
der wurzige Geschmack machen
diesen Senf zu einem unverzicht-
baren Bestandteil jeder Feinkost-
Kuche. Er ist besonders vielseitig
und verleiht jedem Gericht eine
besondere Note. Eine kleine Men-
ge des Plangger Delikat[essen]
Senfs genugt, um das Aroma lhrer
Speisen zu verbessern.

Gonnen Sie sich den Luxus dieses
exklusiven Senfs und genief3en sie
auch unsere anderen erlesenen
Senf Sorten.



Michl| & Team heiBen Sie herzlich Willkommen bei
Plangger Delikat[essen] in S6lden und bieten Ihnen
eine erstklassige Auswahl an Delikatessen, die von
regionalen Produkten aus der Umgebung bis hin zu
nationalen und internationalen Spezialitaten reichen.

In unserer Genusslounge kon-
nen Sie ein einzigartiges kuli-
narisches Erlebnis geniel3en.
Die Produkte werden frisch und
sorgfaltig zubereitet, um lhnen
hochsten Genuss und Quali-
tat zu garantieren. Hier finden
Sie eine breite Palette an kést-
lichen Produkten wie Wildspe-
zialitaten, Zirbenprodukten,
feinen Senfsaucen, Bergkaseva-
riationen und vielen mehr.

Neben der Mdglichkeit, unsere
exquisite Feinkost direkt vor Ort
zu genieBBen, kdbnnen Sie auch
ausgewahlte Produkte als exklu-
sives Geschenk fur Ihre Familie,
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Freunde oder Geschaftspartner
erwerben. Mit unseren Delika-
tessen schaffen Sie einzigartige
und unvergessliche Momente.

Das freundliche und zuvorkom-
mende Team steht Ihnen jeder-
zeit gerne mit individueller Be-
ratung zur Seite und gibt lhnen
Tipps und Empfehlungen zur
Auswahl perfekter Produkte, die
Ilhre Geschmacksnerven zum
Feiern bringen.

Tauchen Sie ein in die Welt der
Feinkost von Plangger Deli-
kat[essen] und erleben Sie den
Genuss hautnah.



Dorfstraf3e 120 | 6540 Soélden | T: +43 (0) 5254 33133 | soelden@plangger.net

DELIKATESSEN - FEINKOST - VINOTHEK - GENUSSLOUNGE - GESCHENKE - CATERING




GENUSS

TIROLER
HEIMISCHE
PRODUKTE

Genuss aus der Region

Tiroler Heimische Produkte aus der eigenen Region
sind eine Bereicherung fur den Gaumen. Bei uns fin-
det man eine grof3e Auswahl an verschiedenen Deli-
katessen aus Tirol. Von Tiroler Kasespezialitaten uber
Wurstwaren bis hin zu feinem Ceback und Honig -

hier wird jeder GenieBBer fUndig. Dabei steht stets die
Qualitat und Herkunft der Waren im Vordergrund, und
das schmeckt man auch. die durch Qualitat und Ge-
schmack Uberzeugen.

Um regionale Waren zu unter-
stutzen und das Bewusstsein
fur 6kologisches und nachhalti-
ges Einkaufen zu starken, ist es
wichtig, die Herkunft von Le-
bensmitteln und deren Qualitat
im Auge zu behalten.

GCenau aus diesem Grund
setzen wir bei Plangger Delika-
tessen auf eine breite Auswahl
an Tiroler Produkten.
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Hier haben Kunden die Ge-
wissheit, frische und leckere
Waren aus der eigenen Region
zU beziehen, die durch Quali-
tat und Geschmack Uberzeu-
gen.

Tiroler Kasespezialitaten von
hochster Qualitat

Eines der Aushangeschilder
Tirols sind seine Kasespeziali-
taten. Plangger Delikatessen
bietet eine groBe Auswahl an
verschiedenen Tiroler Kasesor-
ten, die sowohl aus

Kuh-, Schafs- oder Ziegen-
milch hergestellt werden.
Beliebte Sorten sind beispiels-
weise der Graukase, Tiroler
Bergkase, Schmuggler Kase
oder der wurzige Krauterkase,
die allesamt hervorragend zur
Delikaten Jause oder auch als
Hightlight im Salat schme-
cken. Wahre Kaseliebhaber
kommen hier voll auf ihre
Kosten.

Frische Wurstwaren nach
Tiroler Art

Auch bei Wurstwaren hat Tirol
einiges zu bieten, und Plang-
ger Delikatessen lasst dabei
keine Wunsche offen. Vom
Tiroler Speck Uber Kaminwur-
zen oder der Bergsalami bis
hin zu Wildspezialitaten bie-
ten wir eine gro3e Auswahl an
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unterschiedlichen Wurstwaren
aus Tirol. Dabei legen die Fir-
menchefs stets groBen Wert
auf die Qualitat ihrer Produkte
und beziehen diese von re-
gionalen Erzeugern, um die
Frische und Qualitat gewahr-
leisten zu kdnnen.

Tiroler Heimische Produkte

bieten eine geschmackliche
Vielfalt, die von Jung und Alt
geschatzt wird. Ob Kasespezi-
alitaten oder Wurstwaren, das
Angebot an Tiroler Delikates-
sen ist breit gefachert. Dank
der sorgfaltigen Auswahl und
Beschaffung bei regionalen
Erzeugern ist bei Plangger De-
likatessen immer gewahrleis-
tet, dass die Waren von bester
Qualitat sind. Wer das Tiroler
Kulinarik-Programm in vollen
Zugen genieBen mochte, fin-
det bei Plangger Delikatessen
bestimmt das Richtige.
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Postplatz 34 | 6542 Pfunds | T: +43 (0) 5474 / 5216 | pfunds@plangger.net | www.plangger.net

Unser Stammhaus in Pfunds beherbergt
neben dem Geschaft verschiedene Ab-
teilungen wie GeschaftsfUhrung, Buch-
haltung, Marketing und Lager. Weiter-
bildungen und Team Events sind der
Grundstein einer guten Zusammen-
arbeit.

Unser Geschaft im Stammhaus bietet
lhnen nicht nur Regionale Produkt, Sud-
tiroler Spezialitaten, wie Brot, Speck und
Salami. Naturlich sind auch Schnapse,
Wildschinken, feine Schokoladen, Senf-
saucen und Pestos im Sortiement. Dazu
gibt's eine gro3e Auswahl an kulinari-
schen Geschenke in allen Variationen
und in jeder Preisklasse.

,Genuss ist die wichtigste Zutat fur ein
gluckliches Leben”






Wir bedanken uns bei unserem langjahrigen Partner, Helmut Krosbacher!

GRILL

COACHING

2022 endete mit einem einzigartigen
Grill Coaching Erlebnis der anderen
Art. Tiroler Grauvieh , Edleteile“ mit
Grillmeister und Grill Academy Leiter

Helmut Krosbacher, Stubai!
www.metzgerei-kroesbacher.at

Der Grillprofi, Helmut Krosbacher,

prasentierte die Vorzuge der ein-
zelnen Edelteile vom Grauvieh,
wie T-Bone Steak, Porterhouse
Steck, Rib Eye Steak, Flanksteak,
Tomahawk Steak unseren zahl-
reichen Mitarbeiter:innen und als
besondere Raritat, ein in Butter
gereiftes Rib Eye.

Die Spezialitaten wurden an Ort
und Stelle gegrillt und ausgiebig
verkostet. Dabei wurden die ver-
schiedenen Grillmethoden aus-
fuhrlich dokumentiert.

Wir bedanken uns bei unserem
langjahrigen Partner, Helmut
Krosbacher in Fulpmes, der von
seiner charmanten Gattin Verena
tatkraftig unterstlutzt wurde far
seine Prasentation.

Denn RICHTIG GRILLEN WILL
GELERNT SEIN. Folgende Kurse
finden Sie in der Grill Academy:
Basis Grillkurs: Die richtige Grill-
technik, 2 Elemente Kurs: Fisch
& Meeresfriuchte am Grill, Steak
Spezial Kurs, Ribeye Day: Der ex-
klusive Steakgenuss, Mobile Grill-
kurse, Wild vom Grill: Von Hirsch,
Wildschwein, Hasen, Barbarie En-
ten und Reh, Winter Grillen: Gril-
len im verschneiten Stubaital.

Unser Tipp: Verfeinern sie ihr
Grillgut mit unseren geschmack-
vollen und késtlichen Plangger
Delikat[essen] Senfvariationen
oder Senfsaucen, fur ein beson-
deres Geschmackserlebnis. Gerne
beraten wir Sie vor Ort in einem
unserer Standorte.
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DELIKATESSEN
&WEIN

Ein Leitfaden fur die perfekte
Kombination von Wein und Speisen.

Die Kunst der Kombination von Wein
und Speisen ist eine Fahigkeit, die
nicht von jedem beherrscht wird. Eine
falsche Auswahl kann das Aroma des
Weins beeintrachtigen und das Essen
weniger schmackhaft machen. Ob-
wohl es keine festen Regeln gibt, gibt
es dennoch einige Grundlagen, die
berucksichtigt werden sollten, um das
perfekte Zusammenspiel von Wein
und Speisen zu erreichen. Wir prasen-
tieren wertvolle Tipps, um den idealen
Wein fur feine Kost zu finden und das
Gesamterlebnis von Essen und Wein
zu bereichern.

Die Grundlagen der Wein- und Spei-
senkombination

Bei der Kombination von Wein und
Speisen sollten Sie das Aroma, die
Saure, das Tannin und die SuBe des
Weins berucksichtigen. Der Wein soll-
te die Aromen des Essens erganzen,
ohne diese zu dominieren. Bei der
Wahl von Wein und Speisen ist es
aufBBerdem wichtig, die Intensitat des
Geschmacks von Wein und Speisen
zu vergleichen. Ein schwerer, kraftiger
Wein passt normalerweise am besten
zu reichhaltigen und schweren Ge-
richten, wahrend leichtere Weine bes-
ser zu leichten Speisen harmonieren.
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Praktische Tipps zur Wein- und
Speisenkombination

Rote Weine mit rotem Fleisch: Ca-
bernet, Merlot und Pinot Noir passen
hervorragend zu rotem Fleisch wie
Rind, Lamm oder Wild. Die Tannine in
Rotweinen harmonieren gut mit dem
Fettgehalt dieser Fleischsorten.

WeiBweine mit Fisch und Meeres-
fruchten: Leichte WeiBweine wie
Sauvignon Blanc, Riesling und Gruner
Veltliner passen ideal zu Fisch- und
Meeresfruchtegerichten. Die hohere
Saure in diesen Weinen erganzt die
Aromen von Fisch und Meeresfruch-
ten ausgezeichnet.

SuBe Weine mit Desserts: SuBe Wei-

ne wie Port, Sherry oder Riesling Eis-

wein eignen sich perfekt fur Desserts.
Ihre naturliche Suf3e erganzt das Aro-
ma von Schokolade, Kasekuchen oder
Frdchten auf wunderbare Weise.

Roséwein mit leichten Gerichten:
Roséeweine passen gut zu leichten Ge-
richten wie Salaten, milden Kase- und
GCemusegerichten oder hellem Fleisch
wie Hihnchen. Achten Sie darauf,
dass der Roséwein nicht zu suB ist.
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Champagner oder Sekt mit Hors-
d‘ceuvre: Prosecco, Champagner

und Sekt harmonieren gut mit Hors-
d'‘ceuvre wie Canapés und Happchen.
Ihre leichte Saure erganzt das ange-
nehme Aroma dieser Vorspeisen.

Experimentieren mit ungewohnli-
chen Kombinationen: Es ist durch-
aus erlaubt, neue und ungewdhn-
liche Kombinationen von Wein und
Speisen auszuprobieren. Sie kdnnten
beispielsweise einen Pinot Noir zu
wurzigen Gerichten servieren oder
einen portugiesischen Vinho Verde zu
einem scharfen Curry kombinieren.

Die Kunst der Kombination von Wein
und Speisen kann erlernt werden
und mit etwas Erfahrung verfeinert
werden. Obwohl es keine festen Re-
geln gibt, sind die Grundlagen der
Wein- und Speisenkombination von
grof3er Bedeutung, um ein harmoni-
sches Zusammenspiel der Aromen zu
erreichen. Indem Sie die vorgestell-
ten Tipps beherzigen und mit neu-
en Kombinationen experimentieren,
kdnnen Sie Ihr Essen und Wein-Erleb-
nis auf eine neue Ebene bringen und
unvergessliche Geschmackserlebnisse
schaffen.
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DELIKATESSEN - FEINKOST - VINOTHEK

GENUSS

TIPPS

GENUSSLOUNGE - GESCHENKE - CATERING

FEINE AUFSTRICHE VERLEIHEN JEDEM
GERICHT EINE RAFFINIERTEN NOTE.

Wir bieten eine kostliche Auswahl
an feinen Aufstrichen in verschie-

denen Geschmacksrichtungen an,

die eine Vielzahl von Gerichten
in die Welt der Feinkost verwan-
deln. Die perfekt abgestimmten
Aromen und Zutaten verleihen
jedem GCericht einen raffinier-
ten Touch und lassen lhre Ge-
schmacksnerven tanzen.

In unserem Sortiment finden Sie
eine Vielzahl von faszinierenden
Geschmacksrichtungen, darunter

Basilikum Krauter, Paprika Creme,

Rucola, Tomate, Barlauch, Zwie-
bel und viele weitere exquisite
Kombinationen. Jede Sorte ist
einzigartig und verleiht dem Es-
sen eine geschmackvolle Note.

Unsere Aufstriche eignen sich
perfekt fur eine schnelle und ein-
fache Verfeinerung von Gerich-
ten, aber auch als Dip zu Snacks.
Verleihen Sie lhrem FrUhstuck
ein neues Geschmackserlebnis,
indem Sie einen unserer feinen

Aufstriche auf dem Brot verteilen,
oder setzen Sie mit unserem Pa-
prika-Creme-Aufstrich ein High-
light im Abendessen.

Plangger Delikat[essen] legt be-
sonderen Wert auf die Qualitat
der Produkte, und darum werden
unsere Aufstriche sorgfaltig von
Hand gefertigt. Wir verwenden
nur die besten Zutaten und fri-
schen Krauter, um die feinsten
Aufstriche zuzubereiten, die den
hohen Anspruchen jedes Fein-
schmeckers gerecht werden.

Erleben Sie die Welt der kést-
lichen Aufstriche von Plangger
Delikat[essen] und tauchen Sie
ein in die Welt der Feinkost. Ent-
decken Sie eine vielfaltige Palette
von Geschmacksrichtungen, die
in jedem Gericht ein Genusserleb-
nis erzeugen. Lassen Sie sich von
unserer Qualitat und unserem
handwerklichen Kénnen Uberzeu-
gen.



GConnen Sie sich einen Moment des Verweilens in
der umgebauten Genusslounge von Plangger De-
likat[essen] in Lech und lassen Sie sich von unse-
rem Sortiment verwohnen..

Lech ist ein malerisches Berg-
dorf, in dem der Schnee im
Winter garantiert ist. Nicht nur
auf den Skipisten kbnnen Sie
hier ein unvergessliches Er-
lebnis erleben, sondern die
Plangger Delikatessen-Philo-
sophie wird seit der Eroéffnung
im Jahr 2015 ebenfalls zeleb-
riert.

Wir haben eine reiche Palette
an regionalen und internatio-
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nalen Produkten zu bieten.
Zu den herausragenden Pro-
dukten zahlen Wildprodukte
und Tiroler Grauvieh-Produkte,
die in der Region beheimatet
sind. Erstklassige Truffelpro-
dukte, delikate Senfsaucen
und eine erlesene Auswahl an
Essigen, Olen und Balsamico
werden von Kennern und GCe-
nieBern gleichermafBen ge-
schatzt. Ganseleber, Schnapse
und herzhafte Kaseselektio-



Dorf 196 | 6764 Lech am Arlberg

nen runden das Angebot ab.

Seit Sommer 2023 genief3en
Sie im neuen und wunder-
vollen umgebauten Ambiente
ihre Auszeit und lassen Sie
sich von unserem Sortiment
verwohnen.

Tauchen Sie ein in die Welt
des Genusses und erleben Sie
die Qualitat und Frische unse-
rer Produkte hautnah. Unser
Team steht Ihnen jederzeit
mit individueller Beratung
und Empfehlungen zur Seite,

+43 (0) 5583 36777 I lech@plangger.net

um lhnen zu helfen, die per-
fekten Produkte zu finden, die
Ihren Geschmackserlebnissen
gerecht werden.

Wenn Sie auf der Suche nach
einem einzigartigen und be-
sonderen kulinarischen Er-
lebnis sind, wird Plangger
Delikatessen in Lech sicher-
lich IThren Vorstellungen ent-
sprechen. Lassen Sie sich von
uns verwdhnen und geniel3en
Sie kostliche Feinkost in dieser
idyllischen Bergregion.




. Im Geschmack

- & die Frage:

% Warum Delikatessen es

\ - WERT sind zu kaufen?
J

Delikatessen sind Lebensmittel, die aufgrund ihrer
hohen Qualitat und ihres besonderen Geschmacks
hervorstechen. Sie bieten eine Abwechslung zum All-
tagsessen und sind oft handgemacht oder aufwendig
produziert. Viele Menschen fragen sich jedoch, ob die
hoheren Kosten, die oft mit Delikatessen einhergehen,
gerechtfertigt sind. Wir sind der Meinung, dass der
Mehrwert, den Delikatessen bieten, den Kauf lohnt.

Die besondere Qualitat von De-
likatessen

Delikatessen entstehen in der
Regel durch besondere Herstel-
lungsverfahren und hochwertige
Zutaten. Im Gegensatz zu Mas-
senprodukten werden Delikates-
sen oft von kleinen Produzenten
oder Handwerkern hergestellt,
die in der Regel ein hohes Mal3
an Handarbeit und Liebe zum
Detail in ihre Produkte stecken.
Durch diese sorgfaltige Arbeit




wird eine hohe Qualitat ga-
rantiert, die sich auch im Ge-
schmack widerspiegelt.

Der unvergleichliche Ge-
schmack von Delikatessen

Delikatessen bieten
einen unvergleichlichen Ge-
schmack und sorgen fur ein
besonderes Geschmackserleb-
nis. Sie sind oft herzhafter,
kraftiger und intensiver im Ge-
schmack als regulare Lebens-
mittel. Delikatessen haben
auch oft eine langere Reife-
zeit, um die Aromen optimal
entwickeln zu lassen und so
den CGeschmack noch weiter
ZU intensivieren.

Das besondere Erlebnis beim
Verzehr von Delikatessen

Delikatessen kdnnen
auch ein besonderes Erleb-
nis beim Verzehr bieten. Der
Genuss von hochwertigen
Lebensmitteln kann ein sinn-
liches und kulinarisches Er-
lebnis sein. Der Duft, der
Geschmack und die Textur
eines Delikatessprodukts kéon-
nen eine Freude fur die Ge-
schmacksnerven darstellen
und ein Gefuhl der Zufrieden-
heit und Entspannung vermit-
teln.

Wie man Freude und Qualitat
vereint

Der Kauf von Delikates-
sen kann auch Teil eines ver-
antwortungsbewussten und
nachhaltigen Lebensstils sein.
Viele Delikatessen werden
von kleinen Produzenten oder
Handwerkern hergestellt, was
dazu beitragen kann, lokale
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und kleine Unternehmen zu
unterstutzen. Auch kann man
auf diese Weise herausfinden,
woher die Lebensmittel kom-
men und somit eine bewusste
und verantwortungsvolle Kauf-
entscheidung treffen.

Delikatessen sind eine wun-
derbare Bereicherung fur den
Speiseplan. Sie bieten eine
besondere Geschmackserfah-
rung, sind oft handgefertigt
und bestehen aus hochwerti-
gen Zutaten. Der Genuss von
Delikatessen kann auch ein
kulinarisches Erlebnis sein,
das Freude und Zufriedenheit
vermittelt. Durch den Kauf von
Delikatessen kann man zu-
dem kleine Produzenten oder
Handwerker supporten und
damit zu einem verantwor-
tungsbewussten und nachhal-
tigen Lebensstil beitragen.

Kurz gesagt: Delikatessen
sind es Wert, aufgrund ihrer
Qualitdt, Geschmacksexplo-
sion und besonderen Erleb-
nis gekauft zu werden.



Delikatessen
sind die
kulinarischen
Meisterwerke,
die unsere
Gaumen ver-
wohnen und
unsere Herzen |
erfreuen.







Seit 2016 erwartet Sie bei Plangger Delikatessen
in Oetz ein auBergewohnliches Einkaufserlebnis,
das von dem dynamischen Team um Andy und
Alex geleitet wird.

Das Angebot umfasst eine erlesene
Auswahl an heimischen und inter-
nationalen Produkten, die allesamt
hochsten Ansprudchen an Qualitat
und Geschmack genugen.

In der Vinothek finden Sie eine um-
fangreiche Auswahl an &sterreichi-
schen und internationalen Weinen,
die auf die verschiedenen Geschma-
cker und Vorlieben unserer Kunden
abgestimmt sind. Egal ob Rotwein,
WeilBwein oder Roséwein, bei uns
finden Sie fur jeden Anlass den pas-
senden Begleiter.

Das Feinkostsortiment reicht von
lokalen Produkten wie Hirschsalami,
Senfsaucen und Aschenputtelkase
bis hin zu feinsten Olen, italieni-
schen Balsamico-Essigen und vielen
weiteren Delikatessen. Hier finden
Sie nur die besten Produkte, die sich
durch eine besondere Qualitat und
einen einzigartigen Geschmack aus-
zeichnen.



HauptstraBe 41 1 6433  Oetz I T +43 (0) 676 628 7989 | oetz@plangger.net

In der gemutlichen Genusslounge
kdnnen Sie viele Produkte vor Ort
verkosten und sich von den verschie-
denen Aromen und Geschmacksno-
ten begeistern lassen. Gerne werden
Sie auch bei der Auswahl des per-
fekten Geschenks fur Ihre Familie,
Freunde oder Geschaftspartner be-
raten.

Wir sind stolz darauf, dass Plangger
Delikatessen Oetz vom Genussgui-
de 2022 zum ,Besten Genussladen
Tirols” ausgezeichnet wurde. Diese
Auszeichnung bestatigt unser Enga-
gement fur Qualitat und Kundenzu-
friedenheit und motiviert uns, auch
weiterhin allen unseren Kunden ein
auBergewdhnliches Einkaufserlebnis
zZu bieten.

Besuchen Sie Andy & Alex in Oetz
und lassen Sie sich von der Leiden-
schaft fur Genuss begeistern!
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BESONDERER GENUSS

Das Tatar verfeinern mit
Tabasco, Worcestersauce
oder Cognac. Zum Anrichten
einen Metallring mit einem
Durchmesser von etwa 8 cm
innen leicht eindlen, je ein
Viertel des Tatars hineinge-
ben, glatt streichen und den
Ring abziehen. So fortfahren,
bis vier gleich grof3e Tatar-
kuchlein entstanden sind.

In die Oberflache des Tatars
mit der Ruckseite eines Tee-
|offels eine kleine Vertiefung
hineindrucken. Extra Portion
Unico, Kapern, hauchdunner
Speck und Grissini darauf
anrichten.




GENUSS

TIPP

Frisches Beef Tartare vom Hochlandrind
hauchdunner Speck, Unicum, Grissinis

& ein feines Glaser| Weisswein....

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN

700 g Hochlandrinderfilet,
ohne Sehnen

1 Tl Zucker

Plangger Salzauswahl

¥2 Tl Paprikapulver, edelsui3
4 Sardellenfilets

2 El Kapern klein

8 Cornichons

2 Bund glatte Petersilie

3 Schalotten

1 El Plangger Dijon-Senf

2 super frische Bio-Eier
Pfeffer zum wurzen
Zwiebeln, Unicum, Speck und
Grissinis zum garnieren

ZUBEREITUNG

Rinderfilet mit einem grofBen
scharfen Messer in kleine WUr-
fel schneiden. Das Fleisch in
eine gekuUhlte Schussel geben,
mit Zucker, ¥2 Tl Salz und Pa-
prikapulver wurzen. Mit einem
Kochloffel oder mit den Han-
den alles gut vermischen. Das
Fleisch mit Frischhaltefolie
abdecken, kalt stellen und 30
Minuten durchziehen lassen.
Sardellenfilets, Kapern und
Cornichons fein hacken. Peter-
silie abbrausen, trocken schut-
teln, Blatter fein hacken. Das
Rinderfilet mit einem grofBen,
scharfen Kichenmesser fein
hacken. Schalotten schalen,
fein wuarfeln, einige Sekunden
in kochendem Wasser blan-
chieren, durch ein Sieb gief3en
und abkuhlen lassen. Das fein
gehackte Fleisch in die Schus-
sel zurick geben, mit Senf, 2
Eigelben, Schalotten, Kapern,
Sardellen, Cornichons und Pe-
tersilie mischen. Nochmals mit
Salz und Pfeffer abschmecken.



’

In unserer schnellen und ungeduldigen
Welt werden viele Weine zu fruh ge-
trunken, ohne dass sie ihre volle Reife
und Pracht entfalten kénnen. Die Win-
zer wurden die Wei erne langer
lagern, aber der H | verkauft sie so-
fort, sobald sie abgefullt sind. Kunden
mochten oft keine Zeit und Geld in die
Lagerung investieren und bevorzugen
es, die Weine direkt nach dem Kauf zu
geniefl3en.

Wir méchten Abhilfe schaffen, indem
wir eine sorgfaltig ausgewé‘te Palet-
te an Weinen anbieten, die fur jeden
Geschmack etwas bereit
Experten teilen gerne ih
die Weine und ihre optim
sicherzustellen, dass Sie das Be
jedem Tropfen erlebe . Wi
< i jeuesten
die

Gefuhl,

sen Sie sich von rer feinsinnigen
Auswahl inspirieren, denn der Genuss J
eines erstklassigen Weins ist das War-
ten wert. -




~Ein jedes
Ding muss
Zeit zum
Reifen
haben.”

William Shakespeare



pelikatiessenl seit

VELDEN

am Worthersee

Willkommen in der GenussWelt von Plangger Deli-
kat[essen] am wunderschéonen Worthersee in Velden!

Wir laden Sie ein, ein einzigartiges kulinarisches Erleb-
nis zu genielBen, das lhre Sinne verzaubern wird.

Auch hier finden Sie eine breite
Palette an frisch zubereiteten Koést-
lichkeiten, die hochsten Genuss und
Qualitat garantieren. Von exquisiten
Wildspezialitaten Uber Zirbenpro-
dukte bis hin zu feinen Senfsaucen
und Bergkasevariationen, die fur
wahre Gaumenfreuden sorgen.

Neben der Mdglichkeit, unsere ex-
quisite Feinkost direkt vor Ort zu
probieren, haben Sie auch die Mog-
lichkeit, ausgewahlte Produkte als

exklusives Geschenk fur Ihre Familie,

Freunde oder Geschaftspartner zu
erwerben. Mit unseren Delikatessen
kdnnen Sie einzigartige und unver-
gessliche Momente schaffen und
Ihren Lieben eine besondere Freude
bereiten.

Unser freundliches und zuvorkom-
mendes Team steht |lhnen jederzeit
gerne zur Seite und berat Sie indivi-
duell bei der Auswahl perfekter Pro-
dukte, die lhre Geschmacksnerven
zum Feiern bringen. Wir sind stolz
darauf, Ihnnen mit Leidenschaft und
Expertise zu helfen, die passenden
Delikatessen fur lhren persdnlichen
Geschmack und Anlass zu finden.

Die Eroffnung unseres Standortes

in Velden am Worthersee markiert
einen weiteren Schritt in unserer
Mission, Genuss und Qualitat zu ver-
einen. Wir laden Sie herzlich ein, in
die Welt der Feinkost von Plangger
Delikatessen einzutauchen und den
Genuss hautnah zu erleben.



Seecorso 4 | 9220 Velden/Worther See | T: +43 (0) 4274 51374 I velden@plangger.net
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GenussGruss -
aus Samnaun

Bundnerfleisch, hauchfein
aufgeschnitten

Plangger Birnensenf

frisches Walnussbrot mit
einem Stuck frischer Butter

& ein feines Glas Rotwein.....

Alles erhaltlich in den Plang-
ger Delikat(essen) Shops
oder Uber unseren Webshop
www.plangger.net/webshop

]
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FEINKOST - VINOTHEK

OH, WIE

GENUSSLOUNGE - GESCHENKE

SCHWEIZ

ERISCH

Das Bundnerfleisch aus Graubinden isteine
herausragende schweizerische Spezialitat.
Es handelt sich um luftgetrocknetes Rind-
fleisch, das durch seinen einzigartigen Ge-
schmackundseinezarte Konsistenzbesticht.

Diese Delikatesse wird nach
traditionellen Methoden her-
gestellt und ist fur ihre Quali-
tat und lange Haltbarkeit be-
kannt.

Geschmack und Qualitat:
BUndnerfleisch wird mit einer
geheimen Mischung aus GCe-
wurzen und Krautern eingerie-
ben und dann langsam an der
Luft getrocknet. Das Ergebnis
ist ein intensiver Geschmack
und eine unverkennbare Mar-
morierung. Nur ausgesuchtes
Rindfleisch von hochster Qua-
litat wird verwendet, um den
hohen Standards gerecht zu
werden.

Vielseitig und kulturell:
BuUndnerfleisch kann dunn ge-
schnitten als Vorspeise oder
auf einer Kaseplatte serviert
werden. Es eignet sich aber

auch perfekt als Zutat in ver-
schiedenen Gerichten wie Pas-
ta, Salaten, Sandwiches und
Pizza. Das Bundnerfleisch ist
nicht nur ein kulinarisches Er-
lebnis, sondern auch ein Stuck
schweizerischer Kultur, das die
Handwerkskunst und die Liebe
zum Essen widerspiegelt.

Das Bundnerfleisch ist eine
Delikatesse, die durch ihren
einzigartigen Geschmack, ihre
zarte Textur und ihre lange Tra-
dition besticht. Diese schwei-
zerische Spezialitat aus Grau-
bunden ist vielseitig einsetzbar
und ein Symbol fur die Hand-
werkskunst und die Leiden-
schaft der Schweizer Klche.
Probiere das Bundnerfleisch
und entdecke den kostlichen
Geschmack dieser schweizeri-
schen Gaumenfreude.

www.plangger.net/webshop
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UNSERE

DELIK
essen

Bei uns erwartet Sie ein umfangreiches Angebot an hochwertigen und deli-
katen Genussprodukten. Dabei kbnnen Sie zwischen delikaten Wildproduk-
ten, exquisiten Weinen, edlen Balsamico-Essigen, feinen Olen, besonderen
Senfsaucen, wirzigen Pestos und Chutneys, herzhaften Feinkostprodukten
sowie handgemachten siiBen Delikatessen wdhlen. GenieBen Sie bei jedem
Besuch eine wahre Geschmacksexplosion.

o h _"

.



DELIKATESSEN -

FEINKOST -

Unsere delikaten Wildprodukte stam-
men aus heimischen Waldern. Ob zar-
tes Wildschwein Variationen, wurzige
Hirschsalami oder kostliches Rehwur-
zen - hier finden Sie eine vielfaltige
Auswahl fur den anspruchsvollen
Gaumen.

Unsere exquisiten Weine aus renom-
mierten Weingutern rund um die
Welt werden Sie mit ihrer Qualitat
und ihrem Geschmack verzaubern.
Von fruchtigen WeilBweinen Uber
elegante Rotweine bis hin zu edlen
Schaumweinen bieten wir Ihnen eine
breite Palette, um Ihren Genussmo-
ment perfekt abzurunden.

Tauchen Sie ein in die Welt der feinen
Aromen mit unseren edlen Balsami-
co-Essigen. Die perfekte Balance zwi-
schen SuURBe und Saure verleiht Ihren
Salaten, Saucen oder auch Desserts
eine besondere Note. Und unsere
Auswahl an feinen Olen, ob kaltge-
presstes Olivenodl, aromatisiertes Wal-
nussol oder wurziges Truffeldl, wird
Ihre Gerichte mit einem Hauch von
Luxus verfeinern.

Unsere besonderen Senfsaucen sind
wahre Geschmacksexplosionen auf
lhrem Gaumen. Von mild bis scharf,
von exotischen Gewdlrzen bis zu tradi-
tionellen Rezepturen - hier finden Sie
fUr jeden Geschmack die passende

VINOTHEK -
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GENUSSLOUNGE - GESCHENKE

Variation, um lhren Gerichten das ge-
wisse Etwas zu verleihen.

FUr Liebhaber von wurzigen Pesto-
und Chutney-Kreationen haben wir
ebenfalls eine exquisite Auswahl zu-
sammengestellt. Ob klassisch, feurig
oder fruchtig - lassen Sie sich von den
intensiven Aromen verfuhren und lhre
Geschmacksnerven verwohnen.

Auch herzhafte Feinkostprodukte
durfen in unserem Sortiment nicht
fehlen. Von luftgetrocknetem Schin-
ken und wurziger Salami Uber feine
Kasesorten, Truffelprodukte bis hin zu
Pasteten - hier finden Sie alles, um
Ihre kulinarischen Kreationen zu be-
reichern.

Zum kronenden Abschluss kdnnen
Sie sich von unseren suf3en Delikates-
sen verfuhren lassen. Von feiner Scho-
kolade Uber exquisite Pralinen - hier
werden Naschkatzen und Liebhaber
sufBer Genusse gleichermal3en fundig.

Besuchen Sie unsere Standorte und
lassen Sie sich von der Vielfalt und
Qualitat unserer Genussprodukte be-
geistern. Unser kompetentes Team
steht lhnen gerne zur Seite, um Sie
bei der Auswahl und Beratung zu
unterstutzen. Tauchen Sie ein in eine
Welt des Genusses und erleben Sie
unvergessliche Gaumenfreuden bei
uns.



ntdecke
die Vielfalt
ostlicher
Schnhapse

enief3e hochwertige Sorten
nd die wunderbaren Eigen-
arken des Hauses Plangger

Schnaps ist ein alkoholisches
Getrank, das durch Destillation
hergestellt wird. Es gibt eine
grof3e Vielfalt an Schnaps, die
aus verschiedenen Arten von
Zutaten hergestellt werden kon-
nen, darunter Obst, Getreide,
Kartoffeln, Zuckerrohr und vieles
mehr.

Was macht Schnaps so
besonders?

Schnaps wird durch die Destil-
lation von fermentierten Zuta-
ten hergestellt, die eine hdhere
Alkoholkonzentration ergeben
als Bier oder Wein. Der Alkohol-
gehalt von Schnaps kann von
20% bis zu 60% variieren, ab-
hangig von der Art des Schnaps.



DELIKATESSEN -

Es gibt eine grofRe Auswahl
an Schnaps, mit unterschied-
lichen Aromen und Ge-
schmacksprofilen.

Wie man Schnaps genief3t

Serviertemperatur: Die
Art des Schnaps bestimmt,
wie er am besten serviert wird.
Einige Schnaps, wie beispiels-
weise Wodka und Gin, werden
normalerweise gekuhlt und
auf Eis serviert, wahrend an-
dere Schnaps wie Brandy und
Whisky bei Raumtemperatur
serviert werden sollten, um
die Aromen besser zu entfal-
ten.

Wahl des Glases:
Das richtige Glas kann den GCe-
schmack des Schnaps verbes-
sern. Fur Wodka und Gin wird
normalerweise ein Glastrichter
oder ein Grappaglas verwen-
det. FUr Brandy und Whisky
werden Glasbecher oder Tum-
bler empfohlen.

Trinken von Schnaps:
Der Konsum von Schnaps
sollte langsam und in Mal3en
erfolgen, da seine hdhere Al-
koholkonzentration ein schnel-
leres Trinken beeintrachtigen
kann. Einige Schnaps kénnen
genossen werden, indem sie
in kleine Schlucke getrun-
ken werden, wahrend andere
Schnaps, wie Whisky, besser
Geschmack entwickeln, wenn
er im Mund gehalten und
langsam getrunken wird.

FEINKOST - VINOTHEK -
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Kombination mit Essen:
Schnaps wird oft nach dem
Essen als Digestif genossen,
kann aber auch als Zutat in
verschiedenen Cocktails und
Mixgetranken verwendet wer-
den.

Schnaps ist ein vielseiti-
ges und einzigartiges alkoholi-
sches Getrank. Der Geschmack
variiert je nach Art und Her-
kunft des Schnaps. Durch die
richtige Wahl von Serviertem-
peratur, Glas und Trinkmetho-
de kann der Geschmackser-
lebnis optimiert werden. Wenn
Sie Schnaps geniel3en, trinken
Sie in MafBen und genielBen
Sie es als Begleitung zu lecke-
ren Gerichten.

Plangger Delikat[essen]
bietet eine vielfaltige Auswahl
an exquisiten Schnapsen, die
Geniel3er begeistern werden.
Mit einer eigenen Marke, die
hervorragende und koéstliche
Schnapse hervorbringt, ist
Plangger Delikat[essen] eine
empfehlenswerte Quelle fur
Liebhaber von hochwertigen
Spirituosen. Egal, ob Sie Obst-
brande, Gin, Rum oder andere
Sorten bevorzugen, bei Plang-
ger Delikatessen finden Sie
eine groBe Auswahl, um lhren
Gaumen zu verwdhnen. Gon-
nen Sie sich einen besonderen
Genuss und entdecken Sie die
wunderbaren Schnapse, die
Plangger Delikat[essen] zu
bieten hat.

- GESCHENKE



QUALITAT,
UNTERSTUTZUNG

Plangger Delikat[essen] hat sich be-
wusst fir den Bezug von regionalen
Waren entschieden, um die Qualitat
und Frische der Produkte zu ge-
wahrleisten, lokale Produzenten zu
unterstltzen und ein nachhaltiges
Unternehmen zu sein. Die breite
Auswahl an Tiroler Produkten zeigt,
dass regionale Waren nicht nur

den Gaumen verwohnen, sondern
auch zeigen, wie wichtig es ist, ein
Bewusstsein fur 6kologisches und
nachhaltiges Einkaufen zu scharfen.
Durch den Fokus auf regionale Wa-
ren stellt Plangger Delikat[essen]
seine Kunden und die Umwelt glei-
chermaf3en zufrieden.










Mitten in den atemberaubenden Tiroler Bergen, er-

wartet Sie eine Wohlfuhloase der besonderen Art! Ganz

gleich zu welcher Jahreszeit, ob im Fruhling, Sommer,

Herbst oder Winter, genief3en Sie die unberuhrte Natur

in der Pfundser Tschey oder im Platzerltal.

Hier finden Sie Ruhe und Entspan-
nung vom hektischen Alltag und
kdnnen in der unvergleichlichen
Naturkulisse Kraft tanken und neue
Energie schdpfen.

In unmittelbarer Nahe zu den Top-
Skigebieten wie Serfaus-Fiss-Ladis,
Samnaun-Ischgl und Nauders gele-
gen, ist dieses idyllische Fleckchen
Erde der perfekte Ausgangspunkt
far Ilhren Winterurlaub in Tirol.
Dreht sich bei Menschen in ande-
ren Regionen alles um Skigebiete,
dann sticht fur Tiroler die Natur-

schonheit heraus. So erwartet Sie
auch in der Umgebung der Plang-
ger Delikat[essen] Genusswelten
das wahre Wintervergnugen fernab
von Uberfullten Pisten und Touris-
tenmassen.

In der unmittelbaren Umgebung
finden Sie zudem die Plangger De-
likat[essen] Genusswelten mit den
Orten Pfunds, Serfaus und Sam-
naun. Hier erwartet Sie eine erlese-
ne Auswahl an lokal und internatio-
nalen Feinkostprodukten, erlesenen
Weinen und anderen Delikatessen,



die lhren Gaumen verwdhnen
werden. Auf diese Weise haben Sie
die Moglichkeit, die kulinarischen
Késtlichkeiten der Region zu ent-
decken und geniel3en.

Entspannen Sie nach einem Tag
voller Erlebnisse in unserem ein-
zigartigen Chalet Nr. 121. Einge-
richtet im alpinen Stil mit tradi-
tionellem Altholz, versetzt Sie das
Chalet in eine Welt der Gemutlich-
keit und Geborgenheit.
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Hier kbnnen Sie besondere Wohl-
fuhlmomente erleben und sich
von dem gemutlichen Ambiente
verzaubern lassen.

Buchen Sie noch heute Ihren Auf-
enthalt in diesem zauberhaften
Fleckchen Tirols und erleben Sie
eine Auszeit, die Ihnen noch lange
in Erinnerung bleiben wird!

Anfragen gerne an
chaletNri2l@plangger.net.
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HEKTIK DES ALLTAGS







GUTSCHEINE - GEWURZE - POLENTA - RISOTTO -

SENFSAUCEN

- WILDPRODUKTE - KASE - SUBES - WEIN - SCHNAPS

_/«-..

WEBSHOP =

In unserem Webshop erwartet Sie ein umfangreiches
Angebot an hochwertigen und delikaten Genusspro-
dukten. Dabei kbnnen Sie zwischen exquisiten Wei-
nen, edlen Balsamico-Essigen, feinen Olen, wiirzigen
Pestos und Chutneys, herzhaften Feinkostprodukten
sowie handgemachten siiBen Delikatessen wdhlen.

Neben diesen Einzelprodukten wer-
den auch Geschenksets, Genusspa-
kete und Geschenkgutscheine ange-
boten. Wenn Sie also |hren Liebsten,
Geschaftspartnern oder auch sich
selbst eine Freude machen moch-
ten, finden Sie hier bestimmt das
passende Geschenk.

Eine Besonderheit des Web-
shops sind die ,Tiroler GenussBo-
xen”. Diese enthalten kostliche Pro-
dukte aus der Region und eignen
sich perfekt als Mitbringsel oder
Geschenk fur Tirol-Fans.

Die angebotenen Produkte

stammen von ausgewahlten Ma-
nufakturen und Produzenten und
werden sorgfaltig ausgewahlt, um
hochste Qualitat und Genuss zu ga-
rantieren. Mit der Bestellung bei die-
sem Webshop kdnnen Feinschme-
cker ihre kulinarische Reise um neue
und spannende Geschmackserleb-
nisse erweitern.

Insgesamt bietet der Web-
shop ein umfangreiches Sortiment
an hochwertigen, delikaten Genuss-
produkten sowie Geschenkideen fur
alle, die Freude am Geniel3en haben.

Delikatessen & Geschenke 24/7 Uber unseren Webshop bestellbar:
www.plangger.net/webshop/
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SCHMUCK

STUCK

14.JAHRHUNDERT

DAS ALTESTE HAUS IN PFUNDS

Das Schmiedhaus in Stu-
ben zahlt zu den altesten
Gebauden der Region und
kdnnte bereits vor 1400
errichtet worden sein. Den-
drochronologische Untersu-
chungen datieren die ver-
wendeten Holzer im Keller
und der Dachkonstruktion
auf die Jahre 1442-1448.
Im Jahr 1950 wurde das
Gebaude unter Denkmal-
schutz gestellt.

Ursprunglich war das
Schmiedhaus ein massives,
freistehendes Gebaude an
der ehemaligen Durch-
gangsstrafBe von Landeck
zum Reschenpass. Es wur-
de im Wesentlichen in der
Mitte des 15. Jahrhunderts
erbaut und erhielt damals
seine heutige Form, GréR3e
und Hohe. Der Grundriss
wurde 1448 neu gestaltet
und umfasst einen Mittel-







Uber die Jahrhunderte
hinweg gab es nur wenige
bauliche Veranderungen,
abgesehen von der Instal-
lation von Dachkammern,
einigen wenigen Innen-
raumaufteilungen und dem
Einbau eines Zwischenge-
schosses. Selbst die moder-
neren MaBnahmen des spa-
ten 19. bis zum Ende des
20. Jahrhunderts hatten
nur geringen Einfluss auf
die Struktur und umfassten
den Einbau von Verkleidun-
gen, teilweise Umbauten
zu Ladenraumen sowie den
Austausch von Fenstern,
Tdren und Innenraumauf-
teilungen.

Die zukunftige Nutzung
des Untergeschosses des
Schmiedhauses soll die
Reifung von Speck und
Kase sowie die Lagerung
von Wein erméglichen. Es
wird auch ein Raum fur

Verkostungen geplant. Der
Baufortschritt ist bereits
in vollem Gange und die
Fenster konnten bereits
erfolgreich ausgetauscht
werden.

Das Schmiedhaus in Stu-
ben verkorpert die Ge-
schichte und den Charme
vergangener Jahrhunderte.
Die geplante Nutzung der
Raumlichkeiten wird es er-
moglichen, die traditionelle
Handwerkskunst des Rei-
fens von Speck und Kase
fortzufUhren und gleich-
zeitig Weinliebhabern eine
einzigartige Verkostungs-
erfahrung zu bieten. Der
Fortschritt an diesem histo-
rischen Gebaude ist vielver-
sprechend und verspricht
eine wunderbare Wieder-
belebung dieses kulturellen
Schatzes.



OSCAR WILDE




Entdecken Sie in der
Wintersaison 23/24 ei
einzigartiges Einkauf:

Plangger Delikatessen Ubernimmt das
renommierte Verkaufsgeschdft der
Bergkdserei Biedermann im maleri-
schen Tannheimer Tal und geht eine
besondere Partnerschaft mit dem preis-
gekronten Metzgereibetrieb Krosbacher
aus dem Stubaital ein.

Probieren Sie den hochwertigen
Bergkdse der Kdserei Biedermann, be-
kannt fur seine ausgezeichnete Qualitat
und traditionelle Herstellung. In Kom-
bination mit den exquisiten Feinkost-
und Delikatessenartikeln von Plangger
Delikatessen erwartet Sie ein Gaumen-
schmaus, der Sie begeistern wird.

Ebenso prdsentieren wir Ihnen
stolz die innovativen Produkte von Flei-
schermeister Helmut Krésbacher, da-
runter die einzigartige Zirbensalami,
wurzige Hochlandsalami, cremig-mil-
de Bergkdsesalami sowie eine Auswahl
kostlicher Wurzen und Speckraritaten.

Gemeinsam mit unseren Partner-
betrieben bieten wir lhnen ein unver-
gessliches Einkaufserlebnis in den Hof-
laden, bei dem Sie die authentischen
Aromen Tirols entdecken kbnnen. Besu-
chen Sie unseren neu gestalteten Laden
im Tannheimer Tal, wie auch in Sélden
und lassen Sie sich von den geschmack-
lichen Hohepunkten dieser einzigartigen
Zusammenarbeit inspirieren.

Freuen Sie sich auf unverwechselbare
Spezialitdten und erleben Sie unsere
Leidenschaft fuir exzellenten Genuss!




ERFOLGS
GESCHIC

Der Erste Weltkrieg forderte auch in Nordtirol
seinen Tribut und die wirtschaftliche Lage
unseres Landes war duBerst trist.

Die Plangger Delikat[essen] Standorte
sind das Ergebnis einer langen Famili-
entradition und einer Leidenschaft, die
Generationen Uberdauert hat. Die Wur-
zeln der Familiengeschichte reichen
bis ins Jahr 1915 zurlck, als Johann
Plangger mutig seinen Betrieb zum
Gemischt-, Kolonial- und Spezereiwa-
renhandel anmeldete. Dabei begann
er mit bescheidenen Mitteln, aber
einem unerschutterlichen Glauben an
die Qualitat der Produkte.

Johann Plangger legte weite Strecken
zuruck, um seine Waren auf uraltigen
Ubergdngen und Handelswegen zu
liefern. Mit seinem treuen Pferdefuhr-
werk bereiste er Sudtirol, das Engadin
und das Schweizer Dorf Samnaun. Sei-
ne Produkte waren nicht nur Waren,
sondern auch Botschafter einer tiefen
Leidenschaft fur Genuss und Qualitat.

Die Jahre vergingen und der Betrieb
wuchs. Im Jahr 1925 erweiterte Jo-
hanns Sohn, Josef Plangger, das Unter-
nehmen um eine Fleischhauerei. Doch
das Schicksal brachte traurige Zeiten,
als Josef viel zu frah verstarb. Doch

seine Frau Magdalena Plangger und
der erfahrene Handwerksmeister Alois
Schmid setzten den Betrieb mit Hin-
gabe fort, um das Erbe der Familie zu
bewahren.

Im Jahr 1979 Ubernahm der Sohn Ru-
dolf Plangger den Betrieb nach erfolg-
reich absolvierter Meisterprufung. Nun
war es an ihm, das Erbe seines Grof3va-
ters und seines Vaters anzutreten und
es in die Zukunft zu fUhren. Mit jedem
Tag, den er im Unternehmen verbrach-
te, wuchs seine Leidenschaft fur die
kulinarische Kunst und die Qualitat
der Produkte.

2002 fand Rudolf Plangger in Rein-
hard Tumler einen Gleichgesinnten,
der die gleiche Liebe zur Tradition und
gleichzeitig die Fahigkeit zur Innova-
tionskraft besaf3. Gemeinsam stellten
sie die Weichen fur die Expansion des
Unternehmens. Es war ihre Vision, die
kdstlichen Produkte Uber die Grenzen
hinaus bekannt zu machen und den
Menschen in den renommiertesten Ur-
laubsdestinationen ein auBergewohn-
liches Geschmackserlebnis zu bieten.



SEIT UBER 100 JAHREN DEM GENUSS AUF DER SPUR...

Mit Mut und Entschlossenheit eroberten
Rudolf Plangger und Reinhard Tumler
Tirol, GraubUnden, Karnten und Bayern.
Uberall dort, wo ihre Geschéafte entstan-
den, wurde ein Stuck Familiengeschichte
geschrieben. Jeder Standort wurde im
alpinen Stil mit viel Liebe zum Detail ein-
gerichtet.

Heute, viele Jahre spater, sind die kost-
lichen Produkte der Familie Plangger

an verschiedenen Standorten und sogar
Uber den Webshop erhaltlich. Doch hin-
ter jedem Stuck delikater Kostlichkeit
verbirgt sich ein Stuck Geschichte, eine
Leidenschaft und die tiefe Verbunden-
heit einer Familie, die ihr Erbe bewahren
mochte.

Die Plangger Delikatessen Standorte sind
mehr als nur ein Geschaft - sie sind ein
Symbol fur die Liebe zur Qualitat, die
Hingabe zur Tradition und die Faszina-
tion fur den Geschmack.

Egal, an welchem Ort oder in welchem
Moment Sie in den Genuss dieser Kost-
lichkeiten kommen, wissen Sie, dass Sie
ein Teil dieser besonderen Familienge-

schichte sind.

WEBSHOP
www.plangget::net/webshop
24/7 GEOFFNET



DELIKATESSEN - FEINKOST - VINOTHEK - GENUSSLOUNGE - GESCHENKE

Pfunds - Serfaus - Is nton - Lech am Arlberg
Samnaun - Oetz - Solden - en am Worthersee

www.plangger.net

SEIT UBER 100 JAHREN DEM GENUSS AUF DER SPUR...
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KARRIERE
MIT
GESCHMACK

Werde Teil unserer
¥ Delikatessen-Familie

Willkommen in einer Welt des
Genusses und der Leidenschaft!
Deine einzigartige Chance, un-
sere Delikatessen-Familie in den
atemberaubenden Top Winter-
skigebieten zu bereichern!

Du willst ein Teil unserer aulBer-
gewdhnlichen Geschichte wer-
den? In unseren renommierten
Standorten warten magische
Momente darauf, von dir ge-
schaffen zu werden.

Deine Aufgaben Uberschreiten
die Grenzen des Gewohnlichen.
Du wirst Teil eines engagierten
Teams, das mit Hingabe und
Herzlichkeit unsere Gaste be-
treut. Du servierst mit Stolz
unsere aulBBergewdhnlichen
Weine und Champagner, wah-
rend du die Essenz von Genuss
in die Hohe der Berge bringst.
Die Vorbereitung und Prasenta-
tion unserer delikaten Kulinarik
in Form von kunstvollen kalten




Postplatz 34 | 6542 Pfunds | T: +43 (0) 5474 / 5216 | pfunds@plangger.net | www.plangger.net

Platten wird dich verzaubern
und unsere Gaste faszinieren.
Du wirst zum Botschafter des
Geschmacks, der unseren Gas-
ten mit Leidenschaft und Ex-
pertise zur Seite steht. Gleich-
zeitig tragst du Verantwortung
fUr unser Warenmanagement
und sicherst so einen rei-
bungslosen Ablauf.

Wir bieten nicht nur einen
Arbeitsplatz. Wir bieten eine
Heimat fur deine Talente und
Ambitionen.

Seit 1915 setzen wir Mal3stabe
in der Branche und bringen
Tradition und Innovation in
Einklang. Zusatzlich erhaltst
du Mitarbeiterrabatte auf un-
sere exklusiven Produkte und
erfahrst einen freundlichen
Umgang in einem Team, das
an dich glaubt und deine Wei-
terentwicklung unterstutzt.

WIR
SUCHEN
DICH

Sende deine Unterlagen per E-Mail an
pfunds@plangger.net oder ruf uns an unter
+43 5474 5216, wir freuen uns.

Ob du dich zum Sommelier
weiterbilden mochtest oder
andere Ziele hast - wir sind an
deiner Seite, um gemeinsam
deine Traume zu verwirkli-
chen.

Lass deinen Impuls dich leiten
und sich bei uns zu bewerben.

In einem personlichen Ge-
sprach kédnnen wir tiefer in die
Details eintauchen und dei-
ne Fragen beantworten.

Wir freuen uns darauf,
dich in unserer Delikat[essen]
Familie willkommen zu heil3en
und gemeinsam einzigartige
Momente fur unsere Gaste zu
kreieren.

Zeige der Welt deine Leiden-
schaft und werde Teil unserer
einzigartigen Delikatessen-
Mission in den beeindrucken-
den Wintersportregionen!




RUCKBLICK

Aufregende Zeiten liegen hinter uns und wir
bedanken uns bei allen, die uns auf diesem
Weg begleitet haben und weiterhin begleiten.
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WIR SAGEN
DANKE UND
WUNSCHEN

VIEL GENUSS

IN EINEM
UNSERER
STANDORTE.

PLANGGER DELIKAT[ESSEN] TEAM




N GENUSS MA
fu OST LIEBH

er perfekte Begleiter f lle Genuss Liebhab
1915 ist Plangger Delika
S’pur" Bis heute werden
- einzelnen Standorten t
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Genuss ist furJeden der es zu schatzen weif3!




